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CABERNET SAUVIGNON

IGT TREVISO

UVE: Cabernet sauvignon 100%

SISTEMA DI IMPIANTO: Guyot

ZONA DI PRODUZIONE: Meduna di Livenza (TV])
RESIDUO ZUCCHERINO: 3¢/l

ALCHOOL: 12,5%

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8° - 10°

SCHEDA
TECNICA

Vino dal colore rosso rubino intenso
con riflessi blu viola. Il sentore lascia
sensazione di note decise di spezie
‘ come il pepe verde e l'erbaceo di
fieno secco, richiami difiori viola e uva
ribes<, delicatamente vinoso.Sapido
e ricco, si presenta come vino dal
grande corpo, rotondo e armonico,
con retrogusto lungo e persistente.. .
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ABBINAMENTI U
GASTRONOMICI

perfetto in accompagnamento ad Q

arrosti di carne rossa, brasasti e
selvaggina, piatti elaborati e dalla
lunga cottura. Compagno ideale di
CABERNET SAUVIGNON funghi e formaggi stagionati.
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